MASZYNA DO USUWANIA PESTEK, Typ PG 103
PRZEZNACZENIE

PG 103 - maszyna do drylowania, przeznaczona jest do usuwania
pestek wisni, Sliwek i moreli (a po dofgczeniu odpowiednich
narzedzi mozna tez usuwac pestki z oliwek i daktyli), w fabrykach
przerobu owocow i warzyw (przede wszystkim w chtodniach i w
przemy$le konserw). Maszyna ta spetnia najbardziej
rygorystyczne normy jakosci wyrobu, w przypadku kiedy
szczegolne znaczenie majg stan i wyglad wykorzystywanych
owocow.

Pragniemy podkresli¢, sledzgc wraz z naszymi klientami prace
maszyn, o ktérych mowa, bardzo niski procent pozostatych pestek
po drylowaniu wisni (gwarantujemy maksymalng stawke rzedu
0,05 procent cho¢ wszelkie doswiadczenia naszych klientow
wskazujg na to, ze tych pozostataosci jest 0,00%), adekwatng
jakos¢ i przygotowanie owocow (czystosé, adekwatng dojrzatos¢
kalibrowanych produktéw).

Jezeli maszyna wykorzystywana jest do usuwania pestek ze
Sliwek lub moreli, mozliwe tez jest ich jednoczesne ciecie na
potéwki, lub wytgcznie usuwanie pestek (jak w przypadku wisni).

PG 103 - maszyna do drylowania przeznaczona jest przede
wszystkim do usuwania pestek z owocow Swiezych, chociaz
réwnie dobre wyniki osigga sie przy usuwaniu pestek z owocow
mrozonych. W takim przypadku owoce gteboko zamrozone
muszg by¢ przed usunieciem pestek czesciowo odmrozone.
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KONSTRUKCJA

PG 103 maszyna do drylowania wykonana jest jako konstrukcja
niezwykle solidna, oparta z obu stron na masywnych ptytach
stalowych, do ktérych zamontowane s3g pozostate czesci
maszyny.

Maszyna wykonana w wersji chromowanych na twardo
powierzchni nierdzewnych, tzn. w catosci ze stali nierdzewnej, i =3
biorgc pod uwage wykonanie jest to jedyna taka maszyna na '
rynku. <

Ptyty do usuwania pestek wykonane sg ze specjalnego stopu
aluminiowego, odpornego na dziatanie kwasow zawartych w
owocach, posiadajg one otwory dostosowane do okreslonego
typu i gatunku owocow. Ptyty te mogg by¢ réwniez wykonane z
wysokomolekularnej masy plastycznej, co ewentualnie stosuje
sie przy wykonaniu ptyt uzywanych do Sliwek i moreli.
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tancuch nosny - zaprojektowany specjalnie do tego
nowego typu maszyny, (na ktéory montowane sg ptyty do
usuwania pestek) wykonany jest ze stali nierdzewne;.
Zupetnie nowa konstrukcja tancucha zapewnia wyjgtkowo
precyzyjng i dtugotrwatg, w stosunku do innych urzadzen i
znanych rozwigzan, prace.

tancuch nosny (na ktéry montowane sg pityty do usuwania
pestek) wykonany jest ze specjalneqo stopu tytanowej stali
nierdzewnej AISI 316 Ti) i specjalnie zaprojektowany dla tego
nowego typu maszyny.

Z tego samego materiatu (AISI 316 Ti) wykonane sg i inne
wazne czesci maszyny, rowniez i noze do usuwania pestek.
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Wszystkie elementy majgce kontakt z owocami réwniez
wykonane sg ze stali nierdzewnej lub z materiatu nierdzewnego o
wysokiej jakosci, odpornego na dziatanie kwasow owocowych,
przeznaczonego do uzycia w przemysle spozywczym.

Noze do usuwania pestek, jak i wszystkie inne elementy,
majgce kontakt z owocami, wykonane sg rowniez ze stali
nierdzewnej, Ilub z jakiegos innego wysokiej jakosSci
nierdzewnego materiatu, odpornego na dziatanie kwaséw
zawartych w owocach, przeznaczonego do uzycia w przemysle
spozywczym.

Naped gtéwny maszyny ma wbudowang przektadnie ciggta, a
regulacji predkosci dokonuje sie za pomocg wbudowanego
regulatora frekwencji, co umozliwia statg regulacje liczby suwow
az do 75 na minute, z tym, ze zaleca sie optymalng predkosc
roboczg na poziomie 60 suwéw na minute. Okreslona liczba
suwoéw (szybko$¢ pracy maszyny) odczytywana jest za pomocg
diginalnego displeju na przedniej stronie szafki
elektrokomandujgce;j.

Jednostki napedowe szczotki do usuwania z ptyt nadwyzki
owocow, nowego oscylujgcego urzadzenia do “zabezpieczenia”
maszyny, wibratora wyjsciowego (w opcji), nozy do podcinania,
jak i wysokocisnieniowego pneumatycznego wyrzutnika owocow,
sg umieszczone oddzielnie i niezalezne od gtébwnego napedu
maszyny. Wszystkie powyzsze jednostki napedowe s3
niezalezne i dotgczone do maszyny do usuwania pestek Typu
PG 103, z mozliwoscig niezaleznego sterowania nimi z centralnej
tablicy rozdzielczej maszyny.

PG 103 maszyna do usuwania pestek wyposazona jest w
zupetnie nowe urzgdzenie umieszczone nad koszem
nasypowym i stuzgce do dozowania produktow.




Ten dodatkowo zamontowany dozownik zapewnia réwnomierne
dozowanie owocOow na catej szerokosci kosza nasypowego,
wzglednie ptyty do drylowania, przez co osigga sie catkowite ich
wypetnienie, przy matej wysokosci nasypowej, co nie pozwala na
zgniecenie owocow, ktore zdarza sie przy wielkich wysokosciach
nasypowych.

To nowe urzadzenie gwarantuje maksymalng skutecznos¢
produkcji, przy wszystkich szybkosciach pracy maszyny.

Specjalnie wykonany masywny mechanizm podnosnikéw gumek
pozwala na ich dtuzsze wykorzystywanie i komplet gumek moze
by¢ uzywany dtuzej niz w toku jednego sezonu. Gumki do
zbierania owocdéw z nozy majg kontakt z ptytami, na ktérych
znajdujg sie owoce tylko w momencie usuwania pestek. Jest to
wazne, poniewaz nie muszg byc¢ robione przerwy w celu wymiany
gumek w czasie trwania catego sezonu przetwodrczego, to znaczy,
ze wykorzystanie pracy i mocy przerobowej maszyny jest na
poziomie 100%.

Na maszynie PG 103 do usuwania pestek, zamiast
konwencjonalnego systemu mechanicznego do usuwania
pozostatych owocéw, zamontowano system pneumatyczny, ktory
zapewnia 100 % skutecznos¢ pracy tej sekcji, bez czesci
mechanicznych moggcych uszkodzi¢ produkty.

W maszynie do usuwania pestek PG 103 zamontowany jest
nowoczesny system pneumatyczny (i wbudowana
wysokocisnieniowa turbina).

PG 103 maszyna do usuwania pestek spetnia najostrzejsze
kryteria bezpieczenstwa. Sekcja do usuwania pestek cata
zabezpieczona jest przezroczystg pokrywa, co umozliwia kontrole
pracy maszyny. Maszyna wyposazona jest rowniez w przycisk do
natychmiastowego jej zatrzymania, jezeli zajdzie taka
potrzeba.
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ZASADA PRACY

Aby w czasie produkcji osiggngc jak najlepsze wyniki, zaleca sie
przy przerobie owocow przeprowadzenie pewnych prac
przygotowawczych, sg one nastepujgce:

- usuwanie szyputek, lisci, owocow zgniecionych i uszkodzonych, i
- Kalibrowanie wyrobow, w celu oddzielenia wyjatkowo matych i
wyjgtkowo duzych owocow.

Réwnomierne rozmieszczenie owocOw Ww Koszu nasypowym
zapewnia nowe wibrujgce urzadzenie do wsypywania, co
gwarantuje, ze ptyty do drylowania sg wypetnione maksymalnie,
przy bardzo matej wysokosci nasypowej produktéw w koszu
nasypowym.

Zamontowana szczotka obrotowa, ktérej wysokos¢ zamontowania
mozna regulowac, zbiera nadwyzke owocéw z ptyt (znajdujgca sie
poza otworami do drylowania) z powrotem do kosza nasypowego.
Po wydrylowaniu owoce spadajg z ptyt do wibratora na wyjsciu (w
opciji) lub do kosza, skad transportowane sg do dalszej obrobki.

Pestki i sok (z wydrylowanych owocéw) oddzielane sg i
transporterem slimakowym ze stali nierdzewnej przenoszone na
transporter zbiorczy lub do naczynia zbiorczego.

W przypadku przerobu sliwek i moreli, jezeli w czasie procesu
drylowania sg one ciete na potowki, istnieje mozliwos¢ ich
rozcinania od dotu przed wydrylowaniem, operacje te
przeprowadza sie przy pomocy nozy obrotowych.

Maszyna PG 103 do usuwania pestek posiada tez skuteczny i
dobry jakosciowo system do mycia i ptukania w czasie pracy
maszyny, poprzez wewnetrzny system rozprowadzajgcy wode i
zamontowane dysze.

W ten sposob myte sg tak noze jak i system do usuwania pestek
oraz ptyty do drylowania.

Regulacja przeptywu wody jest niezalezna i sterowana
jestautomatyka z szafki elektrokomandujace;j.



http://www.sxc.hu/browse.phtml?f=download&id=542366
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DANE TECHNICZNE

Moc przerobowa maszyny jest zmienna w zaleznosci od typu i
gatunku owocow, jak tez od ich wielkosci. Przedstawione ponizej
dane obliczone zostaly dla zalecanej szybkos$ci pracy — tzn. 60
suwéw na minute. Liczbe suwdédw mozna zwiekszyé do 75 na
minute.

Owoce llos¢ otworéw Sztuk na Ciezar ptodu kg/h
godzine
Wisnie 186 669.600

cca 2,5 ir. 1.650

Standardowe otwory w ptytach dla wisni sg nastepujgce

Otwor @ @17/10 mm @20/11 mm @ 22-23,5/11mm  @26/13(12)mm

Dlawisnid @14-16 mm @15-199mm  @17-21(22) mm @20 — 25 mm
Standardowe otwory w plytach dla $liwek sg nastepujace:

Otword @29/17 mm @34/18 mm @37/20 mm @42/20 mm

Moc zainstalowana w napedach: Moc : Liczba
obrotéw:
naped gtéwny: 4 kW 1400
naped szczotki: 0,37 kW 1400
naped nozy obrotowych: 0,37 kW 1400
naped rozdzielaczy owocéw: 0,12 kW 1400
naped rozpylacza 5,5 kW 1400
wysokocisnieniowego:
Zuzycie wody 0,5 mh

Ciezar maszyny: 2.850 kg




Przeliczenie mocy przerobowej jest bardzo proste i moze zostaé
Zilustrowane na nastepujgcym przyktadzie (zgodnie z broszurg).
Jesli kalkulacja jest wykonywana na bazie 60 suwow pracy na
minute ( maksymalna ilo§¢ suwow jest znacznie wigksza, a
maszyna pracuje zupetnie spokojnie takze na najwiekszej
szybkosci a ze wzgledu na wyjgtkowo duzg moc przerobowg i
wydajnos¢ maszyny nie ma potrzeby wiekszej szybkosci pracy!),
przy istniejgcych 186 otworach w jednej ptytce ( o maksymaine;j
Srednicy 23,5 mm) daje to wydrylowanych 669600 wisni na
godzine.

Dzieki specjalnie wbudowanemu systemowi dystrybucji owocow,
wszystkie ptyty wypetnione sg minimum w 95% wypetnienia, co
zapewnia minimalnie wydrylowanych 636120 OWOCOW na
godzine.

O ile na przyktad wielkos¢ owocow jest taka, ze 1 kg zawiera 300
sztuk na kilogram owocoéw, to daje wydajnos¢ ogolng 2100 kg
Swiezych owocow na godzine , a w praktyce realizowane sg o
wiele wieksze osiggi.

Jesli w jednym kilogramie owocow (utowka) jest ok. 200 sztuk na
kilogram wydajnosc wzrasta na okolo 3000 kg swiezych wisni
na godzine.
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